
参加費無料 オンライン限定開催（zoom使用）

☑厨房改装を機に委託運営から脱却し直営化

☑ナリコマのクックチルと再加熱カートを導入

☑特養80床のお食事提供を1日あたり21時間の厨房シフトで実現

☑「ご利用者さまに安心した品質のお食事を提供したい！」という
管理栄養士さまの熱い想いを実現したその方法とは！！

クックチル活用

再加熱カート

定 員

開催日

先着50法人さま（申込締切は開催日の3日前）
第1回：2022年7月28日（木）14時～
第2回：2022年8月25日（木）14時～

実践事例を施設管理栄養士さまが直接ご紹介

☑長年の委託運営から、直営化＋ニュークックチルの厨房運営
大転換とその経緯

☑法人内での管理栄養士さまの立ち回り

☑導入効果（お食事内容・人員・コスト・サービス）

☑ メリットとデメリット

☑今後の課題
福井県 シルバーケア九頭竜
管理栄養士 斎藤泰代さま

お申込み方法 裏面のQRコードから専用のwebページよりお申込みまたは
裏面下部のお申込み欄へ必要事項ご記入後にFAXからお申込み
いただけます。

セントラルキッチン

大好評につき
再度ご登壇！



7月開催

8月開催

法人名 参加回を選択 7月 8月

施設名

参加者名 お役職

電話番号 FAX番号

メールアドレス


